
Via San Carlo Borromeo 1,
Cenate Sopra, Bergamo

Prenotazione al
3481156871

Inclusi: acqua naturale e frizzante, vino bianco e rosso, caffè e
servizio. Quota vino proposta: una bottiglia da 75 cl ogni 4 adulti.

TORTA
Torta di festa con crema Chantilly.

PRIMO
Risotto Carnaroli ai porcini, mantecato al taleggio e

profumato al rosmarino.

SECONDO
Manzo all’olio brasato con polenta bergamasca e

patate al rosmarino.

ANTIPASTO
Il Tagliere della tradizione con salame bergamasco,

coppa stagionata, speck trentino e crudo,
accompagnati da formaggi e polenta fritta.

38€ a persona

Menu Autunno/ Inverno
Sapori di casa



Via San Carlo Borromeo 1,
Cenate Sopra, Bergamo

Prenotazione al
3481156871

ANTIPASTO DI CARNE
Sformatino di patate al parmigiano con crudo di

Parma e misticanza.

PRIMO
Risotto Carnaroli al Franciacorta con scaglie di

Bagòss e polvere di pancetta.

TORTA
Torta di festa con crema Chantilly

SECONDO
Guancia di maiale brasata ai funghi con polenta

bergamasca.

Insalata di polpo, sauté di cozze, carpaccio di
pesce spada e gamberi gratinati.

ANTIPASTO DI PESCE
in centro tavola

Menu Autunno/ Inverno

Inclusi: acqua naturale e frizzante, vino bianco e rosso, caffè e
servizio. Quota vino proposta: una bottiglia da 75 cl ogni 4 adulti.

42€ a persona

La tavola in compagnia



Via San Carlo Borromeo 1,
Cenate Sopra, Bergamo

Prenotazione al
3481156871

TORTA
Torta di festa con crema Chantilly.

PRIMI
Risotto Carnaroli al limone con ragù di gamberi.

Calamarata al sugo ricco con pesto genovese, pomodoro,
stracciatella e crumble di mandorle.

SECONDO
Filetto di orata al forno su verdurine di stagione e salsa al

prezzemolo.

ANTIPASTO DI PESCE

Crudo di Parma con focaccia tiepida e giardiniera di verdure.

Insalata di polpo, capasanta gratinata, carpaccio di pesce
spada, salmone affumicato, gamberi gratinati e tartare di

tonno.

ANTIPASTO DI CARNE
in centro tavola

Inclusi: acqua naturale e frizzante, vino bianco e rosso, caffè e
servizio. Quota vino proposta: una bottiglia da 75 cl ogni 4 adulti.

60€ a persona

Menu Autunno/ Inverno
La festa degli Olivi
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